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PRESSEMITTEILUNG

ALTA BADIA

AUFSTIEG MIT GENUSS
GIRO D’ITALIA FÜR GENIESSER



Das Highlight des Sommers 2016: In Alta Badia, das in diesem Jahr Schauplatz der legendären Königsetappe des Giro d’Italia sein wird, feiert der Giro d’Italia dei Sapori, die Tour zu den italienischen Geschmäckern, seine Premiere. Diese Initiative wird Teil des Programms „Aufstieg mit Genuss“ sein, das mit vielen Angeboten Feinschmecker anspricht, die herrliche Naturerlebnisse im UNESCO Welterbe Dolomiten mit exzellenter Küche verbinden wollen. 


Alta Badia (Südtiroler Dolomiten - Italien) – Aufstieg mit Genuss ist wieder da. Seit mehreren Jahren repräsentiert diese Initiative den Genuss-Höhepunkt des Sommers in Alta Badia www.altabadia.org und lockt mit vielen Veranstaltungen für Liebhaber der guten Küche und erlesener Weine.


In diesem Sommer wird das Motto dieses Programms GIRO D’ITALIA DEI SAPORI sein. Die Königsetappe des Giro d’Italia 2016,  die in Alta Badia stattfinden und am 21. Mai ihre Ankunft in Corvara haben wird, bildet den Anstoß zu einer gastronomischen Tour der feinen Geschmäcker und der hochwertigen regionalen Produkte Italiens. Die zehn Berghütten, die teilnehmen werden, sind jeweils mit einem Sternekoch gepaart. Diese Köche wiederum repräsentieren die Regionen, in denen die 99. Ausgabe des Giro d‘Italia unterwegs ist, der einer der meistbeachteten Sportevents weltweit ist. Für Millionen von Fans ist der Giro eine Institution, besitzt eine einzigartige kulturelle und soziale Qualität.

 
Auf den Spuren des Giro d‘Italia durch ganz Italien von Kalabrien bis Piemont, auf der gesamten Halbinsel von Süd nach Nord, von Ost nach West locken hier Begegnungen mit der echten italienischen Küche den kulinarischen Traditionen der einzelnen Regionen. Jeder Sternekoch lässt sich bei der Gestaltung seiner Rezepte von den Bräuchen seiner Region inspirieren. Diese gastronomischen Spezialitäten können sehr viel erzählen von der Geschichte und von den Traditionen ihrer Heimatregion. Sie sind natürlich auch geprägt von den jeweiligen regionalen Produkten und vom Schaffen des Küchenchefs und seiner persönlichen Geschichte. Und das folgt den Straßen, die Schauplatz des Giro d‘Italia sein werden.


Mit ihren Rezepten setzen die Köche ganz auf die Authentizität der Produkte und auf höchste Qualität. Das Resultat wird jeweils ein Gericht sein, das einerseits auf der Tradition basieren, dazu aber auch von der Kreativität und dem persönlichen Stil des Küchenchefs geprägt sein wird. Die Gerichte werden dann während der gesamten Sommersaison in den teilnehmenden Hütten, begleitet von einem Südtiroler Wein, aufgetischt werden. 

Bei diesem Angebot können die Liebhaber der guten Küche ihre ganz individuelle Tour zu den italienischen Geschmäckern (Giro d’Italia dei Sapori) genießen und dabei ihre bevorzugten regionalen Spezialitäten kosten. Der Weg zu den Hütten führt entweder auf schönen Wanderwegen zu Fuß oder mit einer Bergfahrt mit einer Seilbahn. Alternativ kann man die Hütten auch im Sattel eines E-Bikes bequem erreichen. Die E-Bikes können bei einer der Movimënt Areals Stationen auf 2000 m Höhe oder bei den Tourismusbüros in Corvara, La Villa oder La Val geliehen werden. 
Südtirol ist ja nicht nur Schauplatz der Königsetappe des Giro d‘Italia. Am 22. Mai findet das Bergzeitfahren auf der Seiser Alm statt und in Brixen startet die Etappe am 24. Mai.



Der Sommer 2016 bietet noch weitere kulinarische Events

NEU: DER STRUDEL ABEND
Am Mittwoch, den 25. Juli, wird es die Premiere des „Strudel Abends“ geben. Eine köstliche und wirklich verführerische Veranstaltung, bei der Strudel in allen Variationen von süß bis herb im Mittelpunkt stehen werden. Das Besondere an diesem Event wird auch sein, dass die Küchenchefs und die beteiligten Konditoren ihre ganz persönlichen Interpretationen schaffen werden. Präsentiert werden diese Kreationen dann ab 19.00 Uhr in der Hauptstraße im schön gelegenen St. Leonhard in Badia. Begleitet wird dieser Abend auch von einer stimmungsvollen Atmosphäre mit Kerzen und Fackeln und traditioneller Musik am Fuße der majestätischen Kirche des Dorfes. Die verschiedenen Strudel, die eigens dafür zubereitet werden, kann man vor Ort an verschiedenen Ständen kaufen und genießen. Reservierungen sind nicht vorgesehen.

NEU: ABENDESSEN MIT DEM BÄREN 
Gastronomie und Wissenschaft. Diese ungewöhnliche Verbindung schafft eine neue Veranstaltung am Abend des 25. August. Dazu wird ein Abendessen im “Museum Ladin Ursus ladinicus” in San Cassiano stattfinden, das dem prähistorischen Bären von Conturines gewidmet ist. Die Gerichte werden von Küchenchefs in Alta Badia eigens dafür kreiert. Darunter sind auch drei Sterneköche. Die Kreationen kann man in den verschiedenen Sälen des Museums verkosten und dabei die eindrucksvollen Exponate bewundern. Begleitet werden die Gäste an diesem Abend von Geologen und Naturwissenschaftlern. Reservierungen sind für diesen Abend erforderlich.

EIN WASSERFALL VOLLER GENUSS
Ein ungewöhnlich stimmungsvoller Rahmen begleitet die zweite Ausgabe des Programms „Una cascata di sapori“ - „Ein Wasserfall voller Genuss“. Die Termine werden am 3. und 12. August, von 11.30 Uhr bis 17.00 Uhr sein. Zu Füßen der Pisciadù Wasserfälle bei Colfosco können die Gäste die Gerichte genießen, die von mehreren Hotels und Restaurants in Colfosco und Corvara zubereitet werden. Die steilen Felswände des Sellamassivs schaffen dazu eine eindrucksvolle Kulisse. Die Gerichte, die serviert werden, repräsentieren die traditionelle Küche und machen bekannt mit Spezialitäten wie Turtres (Krapfen die mit Spinat, Ricotta oder Sauerkraut gefüllt sind), Gerstensuppe, Knödel, Polenta und Gulasch, Bio Hamburger oder den Furtaies (spiralenförmige Süßspeise, die früher bei Hochzeiten zubereitet wurde). Begleitet wird dies von traditioneller einheimischer Musik. Reservierungen sind nicht erforderlich.

LA DOLOMITICA
In der Ortschaft Sas Dlacia, dessen ladinischer Name Eisfelsen bedeutet, findet die Premiere der Veranstaltung LA DOLOMITICA einen stilgerechten Rahmen. Ein gastronomisches Symposium, das aus der Kooperation der besten Küchenchefs von Alta Badia und Cortina d‘Ampezzo entstanden ist. Beginn dieser Veranstaltung wird am Mittag des 5. August sein. Im Mittelpunkt des präsentierten Menüs werden die besten Produkte in dieser hochalpinen Region sein. Ein eindrucksvolles Beispiel für die, die intensive Verbindung zwischen der Küche und der Region und für die gute Zusammenarbeit der teilnehmenden Küchenchefs suchen. Für diese kulinarische Veranstaltung kann es kaum einen besseren Standort geben als die zauberhaften Wiesen zu Füßen des Naturparks Fanes-Sennes-Prags im UNESCO Welterbe Dolomiten. Die Gäste genießen das Naturerlebnis in Verbindung mit den kulinarischen Schätzen, sitzen auf komfortablen Decken mit Blick auf die Almwiesen und fühlen sich wie bei einem großzügigen Picknick in den Bergen. Für diese Veranstaltung sind  Reservierungen erforderlich.

Informationen: Tourismusverband Alta Badia – www.altabadia.org – Tel.: +39 (0)471/836176-847037 – Email: info@altabadia.org
Pressebüro Alta Badia: 

Tel. +39 (0)471 847037

Nicole Dorigo: Mobil. +39 338/9506830 – Email: press@altabadia.org
Stefanie Irsara: Mobil. +39 340/8738833 – Email: stefanie.irsara@altabadia.org 

Str. Colz, 75, 39030 La Villa (BZ) – Italy 
[image: image3.jpg]www.altabadia.org S‘l:lDtiROl

UfcioStampa/ Presse Bira PressOfice At Bcia Pr
o RS e | T 39 01 7087 o 39 0471 847277 | rsstabadnora





[image: image1.jpg][image: image2.jpg][image: image3.jpg]